Zatgcznik nr 04

do zarzadzenia nr 33/2019/2020
Dyrektora Zespotu

Szkolno — Przedszkolnego w Mesznej
z dnia 31.08.2020r

Procedura korzystania ze stotéwki szkolnej w Szkole Podstawowej
im. bt. Jana Pawta Il w Zespole Szkolnho — Przedszkolnym w Mesznej
na czas ogloszonego stanu epidemii COVID-19

1. Stotdwka szkolna zapewnia positki gotowane w formie dwudaniowego obiadu.

2. Ptatnosci za obiady w stotdbwce szkolnej nalezy regulowa¢ wylgcznie
przelewem
na konto bankowe placowki numer; 88 8133 0003 0003 1639 2000 0002
w nieprzekraczalnym terminie do 10 - go kazdego miesigca za dany miesigc.

3. W tytule wptaty nalezy podac: imie i nazwisko dziecka, klase do ktorej
uczeszcza, miesigc na ktory sg wykupione obiady. Jesli wptaty sg za wiecej
niz jedno dziecko, w tytule nalezy poda¢ dane dla kazdego dziecka z osobna.

4. Informacja o wysokosci optat jest przekazywana poprzez dziennik
elektroniczny.

5. Positki przygotowywane sg przy zachowaniu wszelkich niezbednych srodkow
higieny.

Pracownicy kuchni:

1). Dezynfekuja rece przed kazdym wejSciem do pomieszczenia, gdzie
przygotowywane sg positki

2). Myja rece:
- przed rozpoczeciem pracy,

- przed kontaktem z Zzywno$cig, ktéra jest przeznaczona do bezposredniego
spozycia, ugotowana, upieczona, usmazona,

- po obrébce lub kontakcie z zywnoscig surowa, nieprzetworzong,
- po zajmowaniu sie odpadami/$Smieciami,

- po zakonczeniu procedur czyszczenia/dezynfekciji,



- po skorzystaniu z toalety,

- po kaszlu, kichaniu, wydmuchaniu nosa,

- po jedzeniu i piciu ,

- po kazdorazowym skorzystaniu z telefonu.

3). Myja rece zgodnie z instrukcjg zamieszczong w pomieszczeniach sanitarno-
higienicznych;

4). Odbierajgc produkty dostarczane przez osoby z zewnatrz, zaktadajg rekawiczki,
fartuch ochronny oraz maseczki ochronne;

5). Wyrzucajg rekawiczki po uprzednim ich umyciu i dezynfekcji oraz wyrzucajg
wszelkie opakowania, w ktorych zostaty dostarczone produkty do worka na Smieci
i zamykajg go szczelnie; jesli rozpakowanie produktu w danym momencie nie jest
mozliwe lub musi on pozosta¢ w opakowaniu, pracownik kuchni myje/dezynfekuje
opakowanie;

6). Przygotowujgc positki zachowujg od siebie bezpieczny dystans zgodny
z obowigzujgcymi przepisami;

7). Po zakonczonej pracy, dezynfekujg blaty kuchenne, podtogi oraz inne sprzety,
srodkami zapewnionymi przez Dyrektora;

8). Myja naczynia, sztuéce w zmywarce w temperaturze 60 stopni C przy uzyciu
detergentow do tego stuzgcych/wyparzajg naczynia , ktérymi byty spozywane positki,
zaktadajgc rekawiczki ochronne .

9). Rejestr prac dezynfekcyjnych obowigzuje zgodne z zatgcznikiem nr 3.

Wydawanie positkow:

1. Miejsca spozywania positkbw wyznaczone sg z zachowanie dystansu
spotecznego 1,5 m.

2. Obiady wydawane sg wg harmonogramu zgodnie z ktérym, uczniowie na
stotowce przebywajg w tych samych zespotach jak podczas zaje¢ szkolnych.

3. W stotébwce mogg przebywaé wytgcznie uczniowie korzystajgcy z positkow
I nauczyciele wyznaczeni do opieki nad uczniami w stotoéwce.

4. Przed wejsciem do stotowki uczniowie myjg rece lub dezynfekujg rece.

5. W stotéwce dostepne sg ptyny dezynfekujgce rece i instrukcje dezynfekowania
rak.



6. Wyznaczony pracownik kuchni , wyciera stoly i krzesta ptynem

dezynfekujgcym po kazdej osobie spozywajgcej positek.

Postanowienia koncowe

1. Procedura obowigzuje w szkole od dnia 1 wrzesnia 2020 roku.

2. Wszyscy pracownicy Szkoty oraz rodzice/opiekunowie uczniéw zobowigzani
sg do ich Scistego stosowania i przestrzegania.



